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文：阿部泰年 

【ザ・カハラ・ホテル＆リゾート】は、半世紀
以上にわたりアメリカ合衆国大統領や世界
各国の要人や著名人をお迎えしてきた、   

ハワイ・オアフ島にあるホテルです。 

世界で二軒目となる【カハラホテル】が        

9月23日に横浜に開業いたしました。 

【ザ・カハラ・ホテル＆リゾート 横浜】の客室
全146室が約47平米以上で、横浜・みなと  
みらいエリアの中で最大級の広さを誇り    

ます。アロハの言葉に象徴される温かな 

“ハワイアンホスピタリティ”をハワイより    

受け継ぎ、皆様を“オハナ（私達の大切な 

仲間）”としてお迎えします。 

「Timeless Luxury」～時を忘れるくつろぎ、

時を超えるおもてなし、時を刻むしあわせ～
をコンセプトとしています。時の流れとともに
魅力が 増 し て い く 多 面 的 な 顔 を 持 つ 
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【ザ・カハラ】の新しいストーリーをひとつひ
とつ紡ぎながら、新しい【ザ・カハラ・ホテル
＆リゾート 横浜】の世界観を作り上げて参り
ます。 

14階のロビーには、【ザ・カハラ・ホテル＆  

リゾート 横浜】の代名詞と言える“シャンデ 

リア”が皆様をお迎えします。クリスタル 

ビーズのモダンな“煌き”でハワイの初代  

国王であるカメハメハ王の王冠の羽を       

イメージした2つのシャンデリアが、新生ザ・
カハラ・ホテル＆リゾート 横浜の門出を象徴
しています。 

エレベーターからロビーに入ると、一番に  

お客様お迎えするのがコンシェルジュです。
コンシェルジュチームのメンバーは日本コン
シェルジュ協会のメンバー4名を含め計7名。 

都内のホテルでコンシェルジュを経験した者、
横浜のホテルでコンシェルジュを経験した者、
そしてコンシェルジュの経験がなくここから
スタートをきる者が力を合わせ一つの    

チームを作りました。 

是非、横浜に会いにいらしてくださいませ。 
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文：田中啓之 

この度、レ・クレドール ジャパンアフィリエイ

トの瀬里奈様が運営される鉄板焼き店  
「日比谷 モンシェルトントン」をザ・ペニン

シュラ東京内に開店されましたので、ご紹介
いたします。 

1961年創業、日本料理の老舗＜瀬里奈＞ 

が展開する鉄板焼き『モンシェルトントン』の 

名付け親は作家の遠藤周作先生。吟味さ
れた神戸牛をはじめ鮑や伊勢海老などの新
鮮なシーフードに加え旬の野菜など選び抜
かれた一流の食材を目の前で調理する 
シェフの手さばきは目で楽しんでいただき 
ながら舌で味わいを感じていただけます。 
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国内・海外の各界著名人からも愛され続け
憧れの名店として親しまれてきました。 

歴史を刻みながら大切に受け継がれて来た
本物を見極める料理の技術、贅を尽くし・ 
心を尽くすおもてなし、企業の理念『ひとの
笑顔を想う』で皆様をお迎えいたします。 

創業以来、半世紀以上にわたり守り続ける
神戸牛。 

【a master of KOBE Beef】 

神戸肉流通推進協議会の指定登録店年間
4000頭強しか出荷・認定されない神戸肉の

中でも特に希少な血統にこだわり優秀と 
認められた“KOBE Beef”を使用しています。 

店内は建築家の岡部修三氏（ upsetters 

architects主宰）による新しい感性のデザ    

インと、日本ならではの職人技の融合に  
よる品格ある空間です。15メートルを超える 

研ぎ出しのカウンターを中心として、ガラス、
石、木といった素材と丁寧に向き合い設え 
られた個室、空間に合わせて選ばれた現代
美術家の作品や、環境に合わせて制作され
た音楽など、細部まで統一された美意識に
よって、心地よいおもてなしの空間に仕上が
りました。 

皆様のご来店をスタッフ一同お待ちしており
ます。 

 

 日比谷 モンシェルトントン 

 住所：東京都千代田区有楽町1-8-1 

     ザ・ペニンシュラ東京 5F 

 電話：03-5843-2750 

 営業時間：12:00～15:00(L.O.14:30) 

        17:00～22:00(L.O.21:30) 
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文：川村一司 

コロナ禍で様々な困難に出会っているのは
大人達だけではありません。 

子供達にはより深刻な状況です。 

先日、レ・クレドール  ジャパンメンバー   

ホテルより、特定非営利法人キッズドアへ 
ミネラルウォーターなどの支援物資を   
お届けいたしました。 

キッズドアは2007年に設立され、経済的  

困窮が理由で学習の機会を得ることができ
ない子供達へ無料の塾を運営し、合わせて
食の支援などを提供している団体です。 

現在は、東京と東北において、76ヵ所の  
教室に約2,000名の生徒が通っています。 

レ・クレドール ジャパンは、2017年から教室

へメンバーを派遣し、子供達へホテルの  
仕事や海外出身メンバーが自国の話を  
講義しています。 

今回賞味期限が近付いていて廃棄され    

そうなホテル備品を足立区の教室へお届け
し、お役立てして参りました。 

ご協力いただきましたホテルには、心より 
感謝申し上げます。 

足立区の教室ではいつも水道水で麦茶を
作っているのですが、ミネラルウォーターで
作った麦茶は、何よりおいしいとの生徒さん
に喜んでいただいたようです。 

今後も、同じように該当の物資がございまし
たら、CSR担当メンバーへご連絡ください。
賞味期限前に子供達へお届けしたいと     

思います。 

以下ご協力いただきましたメンバーホテル
の紹介です。（順不同） 

・フォーシーズンズホテル東京丸の内様 
（ミネラルウォーター） 
・グランドハイアット東京様（キャンディー） 
・マンダリンオリエンタル東京様（紅茶         

ドリンク） 
・東京ステーションホテル様（ミネラル 

ウォーター） 
今後もご協力よろしくお願い申し上げます。 
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文：浜﨑統 

をお伺いしました。 

二人目はホテルメトロポリタンプレミア台北
の若生氏です。若生氏には、ホテル開業へ
向けての準備状況や街中の状況、入境時
の対応状況などをお伺いしました。 

９月度定例会を９月１５日に開催し、２３名
のメンバーと５社校のアフィリエイトが参加
いたしました。 

当日は、パリ本部からの報告、今後の定例
会開催スケジュール、社会貢献活動報告、
メンバーならびにアフィリエイトの近況報告、
来年１月に開催を予定している日本コンシェ
ルジュ協会との共催セミナーに関してなど
の話し合いが行われました。 

レ・クレドール ジャパンは、新型コロナウイ
ルス感染拡大の影響を受け、当面の間、  

定例会をオンラインにて開催しております。 

８月度定例会を８月１９日に開催し、２１名
のメンバーと６社校のアフィリエイトが参加
いたしました。 

当日は、参加メンバーが勤務するホテルや
アフィリエイト各社の現況も共有した後に、
海外のレ・クレドールメンバー２名をゲスト  

としてお招きして、お話を伺いました。 

一人目はシャングリ・ラ ホテル シンガポー

ルの大野氏です。大野氏には、レ・クレドー
ル  シンガポールの活動状況やホテルの 
営業状況、国外から入国時の対応状況など 


